
京都のテキスタイルブランド「SOU・SOU」（代表取締役：若林剛之）が、一年の終わりに感謝の気持ちを

贈る特別パッケージのお歳暮を発売。京都の老舗蕎麦店「本家 尾張屋」の京都名物「にしんそば」や菓子メー

カー「伊藤軒」の老若男女に愛される素朴なお菓子など、京都ならではの商品の他に季節の柄を京型友禅で

染色した手ぬぐいや宇治茶など、用途によって使い分けできる幅広い商品ラインナップ。来年の干支「辰」を

デザインした縁起の良いパッケージも期間限定です。一年を締めくくる大切な贈り物にぴったりな一品が見つ

かるはずです。

華やぐ季節に贈る冬のご挨拶
京都の魅力が詰まった SOU・SOU× 老舗のお歳暮が発売。

＜プレスリリース＞
メディア各位

2023 年 11 月 30 日
SOU・SOU

純米吟醸 聚楽第 3 本入 \2,937

内容量：300(ml)×3 本
製造：佐々木酒造

京風味そば 8 人前＆手ぬぐい \5,086

内容量：そば 4 袋　だし 2 本　手ぬぐい 1 枚
製造：本家尾張屋 

にしんそば詰合せ 4 人前 \3,623

内容量：そば 2 袋　だし 1 本　にしん姿煮 4 本 
製造：本家尾張屋 



高解像度画像リンク：https://drive.google.com/drive/u/1/folders/1c0oITUWPA-pKpmB_WP995tkcaVUnM7rQ

商品ページ URL：https://www.sousou.co.jp/other/oseibo/2023/

日本の四季や風情をポップに表現したテキスタイルデザインを製作する京都のブランド。
『新しい日本文化の創造』をコンセプトに、伝統的な素材や技法を積極的に用いなが
らも、現代のライフスタイルに寄り添うものづくりを展開。地下足袋や和服、和菓子
や家具など、多岐にわたるアイテムを製作・販売。また、様々な分野の企業とのコラ
ボレーションによって、日本のテキスタイルデザインの可能性を広げている。

商品・お買い物案内　電話：075-212-8244（営業時間：12:00～17:00 ※水・日曜定休）
取材・メディア掲載　E-mail：press@sousou.co.jp　電話：075-229-6751（代表）

お問い合わせ先 | 

焼き菓子 2 種詰め合わせ \2,430

内容量：10 個
製造：伊藤軒

小巾折包み いっぷく碗 2 点 \7,700

内容量：碗 2 個 小巾折 1 枚
製造：宇治田原製茶場

菓寮 伊藤軒
元治元 (1864) 年創業の老舗菓子メーカー。 京都市内に「伊藤
軒／ SOU・SOU」も２店舗。失われつつある製菓技術を今も
なお受け継ぎ、懐かしくもあたらしいお菓子を開発、販売。

本家 尾張屋
室町時代の創業から 550 年以上続く、京都で一番古い蕎麦屋。
北海道産の蕎麦粉を使用した乾麺宝来そばと、化学調味料・保
存料無添加の万能濃縮うすだしのセットでコラボ。

宇治田原製茶場
日本屈指の茶産地、京都・宇治田原の日本茶製造販売「宇治田
原製茶場」。宇治茶の中心的産地のひとつとして、100 件以上
の茶農家がお茶づくりに励むお茶のまちとコラボ。

佐々木酒造株式会社
京都の中心街で４代続く伝統の酒蔵。千利休が茶の湯に用いた
と伝わる銀明水で仕込んだ、稀代の銘酒「純米吟醸 聚楽第（じゅ
らくだい）」でコラボ。

焼き菓子 & 小風呂敷 \4,770

内容量：焼き菓子 10 個＋80ｇ＋80ｇ 小風呂敷 1 枚
製造：伊藤軒




